Lavorazione carne - Meat processors

IP 30L RT

impastatrici per carne
meat mixers

Of-¥< 0 + Vasca totalmente smontabile
Eﬁ@ + Coperchio smontabile interbloccato

+ Vasca in profilo di alluminio anodizzato
+ Corpo e fianchiin acciaio inox AlSI 304
* Pulsanti inox IP 67 con inversione

+ Motore con riduttore ermetico a bagno d'olio

Opzionale:
+ Automatismo pale
* SRCS Scheda di controllo remoto

« Totally removable tank

* Removable lid with safety microswiich
«Tankin anodized aluminum profile

* Body and sides in stainless steel AlSI 304

« P67 stainless steel buttons control with reverse
* Motor with hermetic reducer in ofl bath

Option:
* Blade automatic control
* SRCS wifi control board
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watt/Hp mm It/kg mm mm mm mm mm mm mm mm mm kg mm kg
IP 30LRT 370/0.5 1ph 270x370 30/22.5 311 262 576 403 370 629 704 437 540 52 760x640x770 62
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