Equipamentos para restaurantes

VORTEX

mixers profissionqis

* Eficiente sistema de resfriamento do motor.
* Robusta, mas leve estrutura do equipamento em
ABS com fibra de vidro.
e Prética e ergondmica empunhadura.
 Amortecedores em borracha para atenuar o
contato com os recipientes.
Motores potentes e confidveis.
Disponivel em 2 versoes de comando:
- Velocidade fixa.
- Variotronic: Variador de velocidade
estabilizado com controle de poténcia.
Sistema de seguranga conlra o acionamento
involuntério.
Botao para acionamento do uso continuo.
Disponivel em diferentes poténcias de motores.
Equipamento protegido com grau IP x3.
Répido sistema de montagem da haste.
Hastes totalmente desmontaveis para limpeza
impecavel que prolonga a vida (til do
equipamento.
Eixo do rolamento e campana completamente em
aco inox.
Haste da batedeira com sistema de engrenagens
em mefal. =8 |
Hastes da batedeira inox desmontaveis e lavaveis B | \ §
na lava-lougas. .

Opcionais:

o Maleta

e Suporte para panela.
e Suporte de parede.
e Expositor.

Facas desmontaveis

Opcionais

Hastes desmontaveis
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Grelhas de ventilagao IP x3
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SYSTEM

Variador de velocidade estabilizado

com controle de poténcia.
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haste

Optionals

Encaixe rdpido dos acessorios.

Campana e laminas em inox

Suporte de parede

Suporte de parede

Suporte para panela
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watt/Hp r.p.m. r.p.m. It mm mm mm mm kg mm kg
Vortex 43 430/0.60 220 V/60 Hz/1 1.850 13.000 100 125 190 377 - 25 570x300x180 3
Vortex 75 VT 750/1 220V/60Hz/1  350+1.800 2.200+11.500 300 125 190 390 - 4 570x300x180 45
Haste 35 - - 100 - 415 350 1 490x230x150 15
Haste 45 - - 100 515 450 15 590x230x150 2
Batedeira - - 17 113 385 200 2 520x210x250 25
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