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Plutone 7 EL Plus 350 1ph 75 ÷ 660 6,4 ø 220x220 220 285 240 410 450 437 510 15 470x320x500 17,4
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•	 Batedeira planetária toda em metal
•	 Cabeçote inclinável para remoção do bowl, troca de 

Batedores e limpeza geral.
•	 Bowl removível de aço inoxidável de 5 litros.
•	 Motor com variação de velocidade.
•	 Transmissão por engrenagens lubrificadas a graxa.
•	 Microinterruptores na elevação do cabeçote.
•	 Dispositivo NVR (No Volt Release/Com Liberação de 

Tensão).
•	 A máquina é indicada para massas leves.
•	 Para massas de consistência média (ex: pão), 

recomenda-se no máximo 1 kg de farinha.
•	 NÃO é adequada para massas pesadas.

Utensílios de aço inox

•	 Sistema de transmissão por engrenagens ampliado e 
potencializado.

•	 Manípulo de fixação rápida do cabeçote.
•	 3 batedores de aço inoxidável (Raquete, Gancho e Globo).
•	 Temporizador de 0 a ∞
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