Equipamentos para restaurantes

ORCHESTRA 10 L

Mdaquina para massa fresca

Desenvolvida para as necessidades de grandes
restaurantes.

Prdtica, rdpida e muito fdcil de limpar e higienizar.
Estrutura em ago Inox AlSI 304.

Potente motor ventilado com redutor de engrenagens em
banho de dlec.

Pd amassadeira com alto desempenho e facilmente
removivel.

« Tampa em ago inox interbloqueado.

Funil prdtico e removivel para adicionar liguidos
otimamente durante a preparagtio da massa. )
(0’(/~ea, bocale qne/ em ago inox. ORCHESTRA 10T
Botdes em ago inox IP 67

Sistema de ventilagdo forcada também com o motor
desligado.

Opcionais:

Ampla disponibilidade de moldes de extruséo
Cortador de massa

(ortador de massa automdtico, com regulagem da
velocidadle e tempo

Kit conexdo para Raviomatic

Molde para saida unjforme da massa

Kit de resfriamento do bocal

(ortador de massa

TF

(ortador de massa automdtico, com
regulagem da velocidade e tempo
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watt/Hp It kg kg/h. omm  mm mm 4 ¢
Orchestra 10 T 2.250/3  220V/50-60 Hz/1 21 9.8 20 110 540 532 628 778 725 39 493 801 - 72
Orchestra10 T2V~ 1.875/2.5 220V/50-60 Hz/1 21 9,8 20 110 540 532 628 778 725 39 493 801 - 72
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MOLDES DE EXTRUSAO

Mdaquina para massa fresca

AN

ANERENANIN

Moldes de extrusao g 59
Espaguetes 1,9 mm

Espaguetes 2,1 mm

Espaguetes 2,3 mm

Bigoli / Pici toscani 3 mm

Linguine  3x1,6 mm

Espaguetes quadri/ Chitarrine 2 mm
Tagliolini 1,8 mm

Tagliolini 3,5 mm

Moldes de extrusao o 75 - g 110
Espaguetes 1,1 mm

Espaguetes 1,5 mm

Espaguetes 1,7 mm

Espaguetes 1,9 mm

Espaguetes 2,1 mm

Espaguetes 2,3 mm

Bigoli / Pici toscani 3 mm

Bigoli / Pici toscani 4 mm

Linguine  3x1,6 mm

Linguine  3,5x1,6 mm

Espaguetes quadros / Chitarrine 1,8 mm
Espaguetes quadros / Chitarrine 2 mm
Espaguetes quadros / Chitarrine 2,5 mm
Espaguetes quadros / Chitarrine 3 mm
Tagliolini 1,8 mm

Tagliolini 2,5 mm

Tagliolini 3,5 mm

Tagliatelle 4,5 mm

Tagliatelle 6 mm

Tagliatelle 8 mm

Tagliatelle 10 mm

Pappardelle 15 mm

Reginette 12 mm

Reginette 16 mm

Maccheroni lisci 5 mm

Cannelloni 25 mm

Maccheroni rigati 4,8 mm
Maccheroni rigati 8 mm

Maccheroni rigati 10 mm
Maccheroni rigati 12 mm
Maccheroni rigati 15 mm
Maccheroni rigati 20 mm

Cannelloni rigati 25 mm

Gramigne 3 mm

Canestri 9,8 mm

Creste rigate 8,6 mm

Creste rigate 10 mm

Gnocchetti sardi 19 mm

Gnocchetti sardi 19,5 mm

Gnocchi lisci 27 mm

Gnocchi rigati 27 mm

Gemelli 6,4 mm

Gemelli 8,8 mm

<V Tagliatelle 6 mm

</ Pappardelle 15 mm

</ Maccheronirigati 8 mm

</ Massa folhada ajustével

</ Gramigne 3 mm

</ Gnocchetti sardi 19 mm

</ Casarecce/ Strozzapreti 8,8 mm
< Fusili 8,4 mm 3P

</ Casarecce / Strozzapreti 8,8 mm
Strozzapreti rustici
Celentani 7,8 mm
Fusilli 7 mm 2P
Fusilli 12,6 mm 2P

< Fusili 8,4mm 3P
Fusillone rustico
Granfusilli
Spirale 15,5 mm 2P
Girandole 10,5 mm 3P
Trottole 10,4 mm
Radiatori 17,5 mm
Campanelle 8,3 mm
Nodi marini
Ziti
Sedani triangolari
Paccheri

</ Massa folhada ajustavel
Penne rigate 7 mm

</ Penneliscie 8 mm
Penne rigate 8,8 mm

</ Pemnerigate 10 mm
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Kit para extrusdo penne opcional,
molde vendido separadamente
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Penne
Precisa do kit faca inclinada para penne

Massa fo/hada ajustavel

fargura mm 173 - molde g 59/75
mm 284 - molde ¢ 110

Spaghetti
quadri

Gnocchi lisci 'ut‘i ﬁ
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